SLes Desserts

Tiramisu traditionnel de Venise 22

tradlitional tiramist from Venisc)

Meoll, au chocolat fond:

(genoise avec fondue de chocolat chaud / soft cake with hot chocolate)

@Panna cotta aux fruits rouges 28

red wild berries panna cotta

Fondue au chocolat 30

(chocolate fondue

Créme bralée a la vanille 22

creme brulée with vanilla flower)

Assiette de fruits rouges 39

(dish of red wild berries;

Coupe de fraises au sucre, sorbet citron, menthe fraiche 25

(strawberries with sugar, lemon sorbet, fresh mint

Notre sélection de sorbets et glaces 22

four selection of sorbets and iccreany)

Pizza au Nutella 28

Nidtella pizza

Suggestions

Les produits marqués d'une astérisque® béndficient de la baisse integrale de la TVA
x nets en Euro
Tous les plats de nos menus et de notre care sont élaborés sur place dans nos cuisines selon nos receJtes,a partir de produits de qualit.
All dishes in the menus or & la carte are prepared on the spo in our kitchen, according to our recipes, and with high quality products.
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Pizzas au feu de bois
Margherita a la mozzarella iomate, mozzarelia / tomato, mozzarell) 28
Caprese (tomate, mozzarella bufala, basilic frais =zarella bufala, basil 29
Burrata al pesto (omae, burraia, mozzarella, rucola, pesio) 29
@Peperoni omate, mozzarella, chorizo, olives, poivrons /tomato, mozzarella, chorizo, olies, peppers) 29
Capriciosa omate, jambon, artichaut, champignons. olives, mozzarella) 30
Emiliana (creme de pécorino, mortadelle, éclats de pistaches) 29
Savoyarde (omatc, raclette. jambon, champignons / tomato, Savoy chee:

omato, m

e, ham, mushrooms) 29

8 (tomate, gorgonzola, mozzarella, parmesan, raclette) 28
(toinato, gorgonzola, mozzarella, Parmesan cheese, Savoy cheese)

@Prosciutto (omate, mozzarella, jambon de Parme / tomato, mozzarella, Parma ham) 85
Vegétarienne ioma, lecumes, mo arclla 28
ruffes noires ivith black iruffles) 68
Trufffes blanches Gvith white trufles) 195

rella / tomato, vegetables, m

® s
Les Entrées
Burrata ( Burrata cheese 29
Salade artichauts (artichokes. figurian olives) 29
Salade rucola (rucola, mache. wevise, basilic. omate Datierino) 22
Carpaccio de bar aux agrumes et framboises 38
IMinestrone de petits et pesto 25

(julienne de legumes, pesto et romarin. a Uhuile dolive/ Vegetables julienne, pesto and rosemary with olive oil

Salade «Caprese» (Tomae lla et basilic frais) 28

(cluster tomatoes, mo: sh basil)

“grappe’, moz

ella and f

Salade Puniarella et Pecorino Romano lian salad Puntarella, Pecorino Romano) 29
Sritto de calamaretti (fiicd of squids) 45

Carpaccio de boeuf aux copeaux de Parmesan 29
(beef carpaccio and Parmesan cheese)
Vitello tonnaio (veal with wuna sauce) 36
Fritto misto de calamaretti et gambas (fricd mixed of squids and king prans) 59
Aubergines a la Parmigiana 30
‘egg plants, tomato, parmesan, basill

laubergines, tomates, parmesan, basilic /cg
Bresaola 35
(Viande de baeuf séchée, huile dolive vierge, citron /dried beef in slides, olive oil lemon)

accio de boeuf & la Piémontaise, s noires (sclon la saison ¢t selon le cours) 69
(thin fresh slices of marinated beef with black tigffles - accoring to scason and current price)
s, 3 hl

P tselon la saison et sclon le cours) 195
(thin fiesh slices of marinated beef with white truffles - according to season and current price)

Les produits marqués d’une astérisque* bénéficient de la baisse intégrale de la TVA.  Prix nets en Euro
Tous les plats de nos menus et de notre carte sont élaborés sur place dans nos cuisines selon nos recettes, & partir de produits de qualité.
Al dishes in the menus or a la carte are prepared on the spot in our kitchen, according to our recipes, and with high quality products

Les Pates
@enne all'‘arrabbiata onate, ail pimenté  1omato sauce with gariic and hot «chiis pepper) 28
Spaghetti alla Carbonara o Uitalienne 30

(pancetta, auf, fromage / bacon, egg and cheese)
pag i al pesio G (pates fraiches au pistou / spaghetti with Genovese ‘pesto) 30
Ravioli aux: truffes noires, artichauts et ricotta 68
rarioli with black truffes, artichokes and ricotia cheese
Rigatoni alla burrata icanzana. croma di provola affumicata ofio basitico. 39
iti aglio, olio e peperoncino i pimen /eartic, chit peppers 30
)y L pepp
Spaghetti alla Bolognese toienso 35
@enne Mama ROSQ wona. tomaes ceises, sl creme friche / tomato, cherry tomatoes, basil sour crean 30
Y
S etti a la bou @ (ceufs e poisson seches, tomate, persil, il / dried botargo, tomatoes, parsley, garlic’ 49
7 L 2 r Y, &
Linguine alle vongole wvin cans 49
Lgsagnes au four ik iasano 38
Risotto aux truffes Noires scion i saison ctseton le cours) 85
Risotto aux truffes blanches iscion la saison e sclon le cours) 195

wwhite truffles risotto - according 10 season and current price)

Tagliatelle aux i wliatelle with scampi) 59

Tortelloni frais auze truffes et morilles jicsi wrclioni with ifes, mushrooms and cream sauce 65
Tagliolini aux truffes Roires scion lu saison c scion lc cours) 85

Tagliolini with black truffles - according to season and current price
Toodiolini blanch
aux S

(selon la saison et selon le cours) 198
Tagliofini with white truffies - according to scason and current price

Les Viandes

Piccata de veau au Citron vl piccaia with lomon 49
Supréme de volaille aux morilles chicken supreme. mored mushroom cream 88
Tagliata de boeuf Black dngus 59
(Black,slngus beef steak)
Ossobuco a la Milanaise, risotto au safran (ssobuco Nianese style saffion risono 59
Escalope de Veau traditionnelle italienne a la Milanaise 68

wraditional ltalian breaded and frid veal escalop)
Silet de boeuf Black,gIngus grillé (sact ingus aitia beef filer 75
Silet de boeuf Black,gdngus audx morilles sack singus bee fie with moret mushrooms 79
Tournedos Rossini aux truffes noires 95

filet de baruf, foie gras, truffes /fillet with foie gras and black truffies

Tournedos Rossini aux truffes blanches jitci i whiec ruics 195

Toutes nos viandes sont de provenance France et CEE | Our meats come from France and CEE

Ses Poissons

Poisson du jour selon arrivage 65
(fish of the day - according to season)
loup, sole, daurade /sea bass, sole, sea bream)

St Jacques poélées, truffes noires, purée de pommes nouvelles 59

(Pan-fricd scallops, black truffles, new potato purée )

Grosses gambas royales grillées 59

Y
large grilled shrimps)

Silet de bar ou de seriole & la méditerranéenne 65

(¥lediterrancan-style sea bass or seriole fille

Sritto misto de calamareti et gambas 59

(fried mixed of squics and king prawns)

Les produits marqués d'une astérisque® béndficient de la baisse integrale de la T.VA
x nets en Euro
Tous les plats de nos menus et de notre carte sont élaborés sur place dans nos cuisines selon nos recettes, & partir de produits de qualité.
All dishes in the menus or d la carte are prepared on the spot in our kitchen, according 10 our recipes, and with high quality products.





